
Kaffe Espresso

Doppelt Espresso

Kleine Espresso mit Milch (Cortado)

Kaffee Bombon (mit Kondensmilch)

Espresso mit Ice

Kaffe mit Milch

Italienischer Capuccino (mit Milch Schaum)

Capuccino mit Sahne

Kaffee Latte ( Kaffee mit Milch Schaum)

Vanilla/ Carame Kaffe Latte und Schlagsahne

Tasse Kaffe

Moka Kaffe ( mit Shocolade Sirup)

Afogato

Eis Kaffe (mit Eiscreme und Sahne)

Frapuccino (Kaffe Latte mit Eis)

Tasse Kaffe Frapuccino (Tasse Kaffe mit Eis) Laccao Schoco-

lade Milch (Heiss oder Kalt) Heisse Schocolade

Babychino (Milch Schaum mit Schocolade)  

English Breakfast

Earl Grey

Kamillen-Tee

Rote Frücte

Pfef ferminz-Tee

Grüner

Eis Tee

Croissant

Croissant mit Butter und Marmelade

Croissant mit Schinken und Käse 

Toast mit Butter und Marmelade 

Frische Frucht Salat Platte und Joghurt 

Sandwich mit Speck

Eier Sandewich 

Sandwich mit Speck und Spiegeleier

Pancakes mit Speck, fruchte und “Ahorn” Sirup

Pochierte Eier zerschlagen Avocado

Speck pochierte Ei zerschlagen Avocado

Spiegeleier Speck, Tomato und Toast 

Rüherei mit Speck,Tomato und Toast

Geräucherter Lachs & Frischkäse

Alle oben genannten serviert auf Toast

Omelette – Schinken 

Und Käse / Tomato / Pilzrn oder Zwiebel 

Und Speckt 
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Gegrillte Baguettes Nach Italienischer Art

Prociutto Cotto und Taleggio Kase

Mortadela mit Pistazien

Porchetta Romana

Coppa di Parma

Scharf Salami di Calabria

Gegrilltes Gemüse

Hänchen, Avocado, Mozarella di Buffala und Tomaten

Mozzarella di Buffala & Tomate

Räucherlachs, Kapern, Rote Zwiebeln

Gebratenem Gemüse und Rosemarinkartoffeln
 
Frikadellen und Tomaten Sosse (Meatballs)  
 
Rindercarpaccio mit Rakete, Parmesan, AOVE 

Mortadela mit Pistazien

Calamari Romana

Frische Muscheln Mit Weiss Wein Sosse

Thunfisch Tartar

Gemischte Oliven

9

Tintenfish, Kartoffeln, Petersilie, AOVE 
 
Auswahl an Gemischten Italienischen Wurstwaren

Artisan Brot / Tomaten / Oliven Öl / All i Oli 
 
Burrata, mit Tomaten und Basilikum
 
Gebratene Garnelenschwänze

Frische Muscheln Nach "Seemanns Art"

Honigmelone Mit Parma Schinken

Bruschetta mit Tomaten & AOVE  

Cesar Salat Mit  
Gebratene Garnelenschwänze 

Burratta, Tomaten, Salat
 

Niçoise Salat 

Gemischter Salat
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DRY MARTINI COCKTAIL 

London Dry Gin mit Noilly Prat Wermut  

 

VESPER MARTINI 
Grey Goose Vodka, Bombay Saphire Gin & Lillet Wermut

FRENCH MARTINI 
Vodka, Chambord & Ananas Saft

GRAND MARTINI  
London Dry Gin, Grand Marnier & Zitronensaft

PORN STAR MARTINI
Vanille Vodka, Passionfruchtepüree, Ananassaft & Proseco

APEROL SPRITZ  
Aperol, Proseco & Soda

CAMPARI SPRITZ 

Campari, Proseco & Soda

LIMONCELLO SPRITZ  

Limoncello, Proseco & Soda

CHAMBORD SPRITZ  
Chambord Himbeerelikör, Proseco & Soda

BELLINI 
Proseco & Pfirsich 

 
ROSSINI 
Proseco & Erdbeere

 
HUGO
Proseco, Holundersirup, Frische Minze & Soda

SICILIAN NEGRONI  
London Gin, Campari, Cinzano 1757 Wermut & Frisher Orangensaft

AMERICANO COCKTAIL  
Campari & Cinzano 1757

GARIBALDI 
Campari & Frischer Orangensaft

BOULEVARDIER  

Campari, Cinzano 1757 Wermut & Wild Turket 101 Bourbon Whiskey

CLASSIC NEGRONI  
Campari, Cinzano 1757 Wermut & London Dry Gin

GRAND NEGRONI
Campari, Trocken Wermut & Grand Marnier 

 

LIMONCELLO NEGRONI
Campari, Limoncello & Lillet Blanc Wermut

TEQUILA NEGRONI
Campari, Cinzano 1757 Wermut, WeißTequila & Frischer Orangensaft

NEGRONI SBAGLIATO  

Campari, Cinzano 1757 & Proseco
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10
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BLOODY MARY  

Vodka, Tomatensaft & Gewürze 

 

SIDECAR 

Cognac V.S.O.P, Triple Sec & Zitronensaft

TOM COLLINS
London Dry Gin, Zitronensaft & Soda 

PIMMS NO. 1 CUP  

Pimms No 1, Limonade, Frische Minze & Ffrishes Obst 

SANTIAGO
Weißer Rum, Captain´s Morgan Spiced Rum, Lime, Orangensaft, 
Angostura & Limonade

COSMOPOLITAN
Vodka, Cointreau, Lime & Heidelbeeresaft  

LONG VODKA  

Vodka, Lime, Angostura & Limonade

MANHATTAN  

Canadian Club, Wermut & Bitter

THE GODFATHER  

Schottisher Whisky, & Amareto on the Rocks

WHITE RUSSIAN 

Vodka, Kalhua-Likör, Espresso Kaffe & Sahne

ESPRESSO MARTINI  
Vodka, Kalhua-Likör, Espresso Kaffe

SALTED KARAMEL ESPRESSO MARTINI  
Vodka, Kalhua-Likör, Espresso Kaffe,  
Salted Karamel Sirup

FROSTY JACK
Drambuie, Jack Daniels & Limettesaft on the rocks

 

CLASSIC SHAKEN MARGARITA  

Tequila, Triple Sec & Zitronensaft

MOJITO
Weißer Rum, Frische Limetten, Zucker, Minze & Soda  

 
ERDBEERE  MOJITO
Weißer Rum, frische Limette, brauner Zucker, Frische Erdbeeren & Soda  

HAWAIIAN  

Weißer Rum, Amaretto, Southern Comfort, Frische Orange & Ananassaft

HURRICANE
Weißer Rum, Myer ´s Rum, Orange, Limette, Ananassaft, 
Passionfruchtepüree & Lime

PINA COLADA  

Rum, Malibu, Ananassaft & Kokossaft

WOO WOO 
Vodka, Pfirsichschnapps & Heidelbeeresaft 

ERDBEERE WOO WOO  
Vodka, Pfirsichschnapps, Erdbeerepüree & Heidelbeeresaft

TEQUILA SUNRISE
Tequila, Frischer Orangensaft & Grenadine 

LONG ISLAND ICED TEA  

Vodka, Weißer Rum, London Dry Gin, Tequila, Triple Sec, Lime & Coke

 
ERDBEERE DAQUIRI 
Weißer Rum & Erdberrepüree

BANANA DAQUIRI
Weißer Rum, Bananaenlikör, & Bananepüree
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Glas (300ml)

1 ⁄ 2 Karaffe (600ml)

Karaffe (Liter)

SAN PELLEGRINO

Aranciata (Orange) 
 

Limonata (Zitrone)

Limone E Menta (Zitrone & Minze)

SPIRITUOSEN  
UND LIKÖRE

ROT / 
WEISS CAVA

3.5
(330ml)

Coca Cola/Coke Zero
 

Appletiser

Tonic Water/Soda Water

GingerAle

Frisch Gepresster  
Orangensaft

EIS CREME
MILCHSHAKES

Vanille / Schokolade /

Erdbeere / Minte-Schokolade/

Oreo Cookie / Baileys

7

HAUSGEMACHT MILCHEIS & MILCH

FRUCHTSÄFTE

Orange/Ananas / Pfirsich /  

ACE / Apfel / Banane /

Kranichbeere / Mango /  

Erdbeere / Tomate

Mit/Ohne Kolensäure  (500ml)                                        3.5

Mit/Ohne Kolensäure  (750ml)                                         5 

Spirituosen / Liköre

Wermut/Sherry/Aperitifs

Malts

from   4.5

from   4.5

from     10

5            6  

9.5       11.5 

16           18

3.5

SAN PELLEGRINO & ACQUA PANNA

Estrella Damm - 330 ml

Estrella Damm - 500 ml

3.5

5

Isaac - 5%

Nazionale - 6.5% 

ITALIENISCH CRAFT BEERS

Bionda (Blonde) - 4.8%

Ambrata (Amber)  - 5%

BIRRA
MENABREA

ESTRELLA DAMM
4.5

(330ml)

5.5

(330ml)

3

4.5



SEKT

Della Casa Rosso 
Merlot - Italien

Arnergui Crianza
Tempranillo  - Pagos del Rey - Rioja - Spainien

Macia Batle 1856 
Man / Cab / Mer / Shz - Vi de la terra de Mallorca

Pagos Del Infante Roble
Tempranillo / Albillo Mayor - Ribera del Duero - Spainien

Mortitx Rodal Pla  
Syr / Cab / Mer  - Vi de la terra Mallorca

Arnegui Reserva
Tempranillo - Pagos del Rey - Rioja - Spainien

Primitivo 
Di Manduria - San Marzano - D.O.P. - Italien

Barbera D’asti
Piemont - D.O.C.G.

Valpolicella Ripasso
D.O.C. Classico Superiore - Italien

12 Volts	
Callet /Cab / Syrah / Merlot - Vi de la terra Mallorca

Stairway To Heaven Shiraz
Shiraz - Castell Miquel - Mallorca - Spainien

4 Kilos	
Callet / Cabernet /  Syrah - Vi de la terra Mallorca

Castellroig Brut Nature Reserva Cava

Castellroig Brut Nature Rosé Reserva Cava

Pearls Of Angels - Cava - Mallorca

Pearls Of Angels - Rosé Cava - Mallorca

Prosecco Valdo - Superiore D.O.P.G. - Italien

Prosecco Valdo -  Rosado D.O.P.G. - Italien

Moet Et Chandon “Brut Imperial” N. V.

Moet Et Chandon Rosé “Brut Imperial” N. V.

Veuve Clicquot Ponsardin Champagne – Brut 

5.5           22

GLAS (175ml) FLASCHE

ROSÈ
Della Casa Rosato                                                                                     
Trebiano - Italien

Arnergui Rosado (Blush Rosé)
Tempranillo  - Pagos del Rey - Rioja - Spainien

Macia Batle Rosado
Mant / Cab / Mer / Shz - Vi de la terra Mallorca

Pinot Grigio (Blush Rosé)
Campagnola - Delle Venezie - Italien

Mortitx Flaires (Blush Rosé)
Monastrell  / Tempranillo -  Mortitx -  Mallorca

Stairway To Heaven (Blush Rosé)
Temp / Cab /  Shz / Mon - Vi de la terra Mallorca

Rosè Di Primitivo 
San Marzano - Italien

GLAS (125ml) GLASS (175ml)

Della Casa Bianco                                                                                      
Trebiano - Italien

Arnergui Blanco
Viura  - Pagos del Rey - Rioja - Spainien

Palacio De Bornos
Sauvignon Blanc- D.O. Rueda – Spainien

Macia Batle Blanco	
Blanc de Blancs - Vi de la terra de Mallorca

Mortitx Blanc    
Malvasia - Mortitx - Vi de la terra de Mallorca

Pulpo
Albariño - Pagos de Rey - Spainien

Chardonnay
Cantina Tramin D.O.C - Italien

Pinot Grigio
Tramin - Fruili Venezia Giulia - Italien

Stairway To Heaven Blanco
Sauvignon Blanc - Castell Miquel - Mallorca

LOESS
Verdejo -  D.O.Rueda - Spainien

Gavi Di Gavi                                                                             
Gavi - Minaia - DOCG - Italien

Chardonnay Edda Lei 
San Marzano - Italien

GLAS (175ml)

5.5           22

6           24

6.5           25

7           27

7.5           30

32

32

32

33

34

9.5           38

48

5.5           225.5           22

6           24

6.5           25

6.5           26

7           28

7           28

7           28

7.5           30

7.5           30

7.5           30

          30

32

5.5           22

6          24

6.5          26

6.5           26

7           28

7.5           30

7.5           30

6.5           26

7           28

7           28

7           28

7           28

75

80

7           28

15           80

FLASCHE

FLASCHE

FLASCHE



VORSPEISEN

Honigmelone Mit Parma Schinken 
Honigmelone mit Parma Schinken, Morzarella,  

Oliven Öl, Pfeffer und Salz

Frische Muscheln Nach "Seemanns Art" 
Gekochte Muscheln mit Weiss Wein, Zwiebel, Knoublauch  

und Tomaten Sosse.

Antipasti 
Roasted Peppers, Courgettes & Red Onions,  

Spicy Salami Di Calabria, Mortadella,  
Porcetta, Tomatoes & Mixed Olives 

Rinder Carpaccio
Rinder Fillet Scheiben mit Parmeggiano,  

Rucula, Oliven Öl und schwarzwen Pfeffer

Tintenfish, Kartoffeln, Petersilie, AOVE

Gebratene Garnelenschwänze 
Gebratene Garnelenschwänze in  

Kräuterkruste und Kreolische Sauce

Burrata, Tomatoes, Fresh Basil & AOVE

Thunfisch Tartar
Mit Avocado, Tomate, Knoblauch, Limettensaft,  

Soja Sosse Dijon Senf Und Geröstetem Brot

Bruschetta  
Kleines Bruscheta mit mallorquinischem, Brot,  

Tomaten Knoublauch, Oliven Öl, Balsamik Essig 
 

Vitello Tonnato
Dünne Scheiben von Kalten Gebratenem Kalbfleish mit  

Einer Cremigen Meeresfrüctensauce und Kapern

Frische Muscheln Mit Weiss Wein Sosse
Gekochte Muscheln mit Weiss Wein, Zwiebel, 

Knoublauch und Sahne

Garnelen
Große Tigerschwanz-Garnelen vom Holzkohlegrill,  

umhüllt von Basilikum und Pancetta

Gedeckzuschlag von 2 pro Person enthält eine Auswahl an Brot / All i Oli / Oliven / Balsamico Essig Oliven Öl

Linguini "Seemanns Art" 
Linguini mit Muscheln, Miesmuscheln,
Garnelen und weiss wein sahne Sosse 

Gerrillter Wolfsbarsch  
Gegrillte Filets vom Wolfbarsch mit sautierten

Gemüsen und Kartoffeln

Veganer Auflauf  
Tofu, Grüne und Rote Paprika, Artischoken, Spargel, Schwarze 

Oliven und Knoblauch, Gekocht in Einer Reichhaltigen Tomatensoße

Penne Arrabiata 
Penne Pasta gekocht im tometen sosse mit  

Zwiebel, knoblauch Und chillies 

Chimichurri-Hänchenspieße 
Hänchenbrustücke und Gemüse Mariniert in Chimichurri-Sauce, 

Serviert mit Rosmarin und Röstkartoffeln

Ravioli mit Burrata und Kirschtomaten  
In Leichter Tomatensauce mit Knoblauch und Petersilie

Tagliatelle Bolognesa  
Tagliatelle pasta mit Bolognesa sosse

Gegrillte Entrecote 250gr 
Gegrillte Entrecote (Rindersteak) mit Creole  

Kartoffeln und Gebratenes Tomaten

Linguine mit Oktopus
Frische Nudeln in Einer Leichten Tomatensoße mit Schwarzen  

Oliven, Sardellen, Knoblauch und Koriander

Scallops & Prawn Ravioli  
In Weißweinsauce mit Knoblauch, 

Sahne und Petersilie

Gebratener Thunfish 
Frisches Thunfischfilet, Roh, Kurzgebraten mit Einem  
Jalapeño-Kartoffelpüree und Gerösteten Tomaten

Spinat-Dattel-Salat  
Babyspynatblätter, Datteln, Geröstete Mandeln und Gegrilltes Brot, 

Beträufelt mit Einem Dressing aus Zitrone und Olivenöl Extra

Veganer Burger  
Hausgemachter Veganer Burger, Serviert auf Einem  
Artisan-Brötchen, mit Salat und Tomaten Serviert mit  

Pommes und Zwiebelringen
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20
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Cesar Salat Mit  
Gebratene Garnelenschwänze 

Burratta, Tomaten, Salat
 

Niçoise Salat 

Gemischter Salat
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# 1  Tomaten, Mozzarella, Mozzarella di Buffala & Basilikum 

#2  Würzige Pepperoni, Tomaten & Mozzarella 

#3  Pancetta, Tomaten, Mozzarella & Oregano 
(Vegetarishe Option mit Sautierten Pilzen)

 

#4  Prosciutto Cotto, Sautierten Pilzen, Tomaten & Mozzarella Di Buffala 

#5  Gegrillte Artischocken, Zuchinni, Mozzarella, Tomaten, Gerösteten Paprika, Pilzen & AOVE 

#6  Mozzarella, Spinat, Kirschtomaten, Wei   er Spargel & Walnüsse 

#7  Würzige Salami Spianata ,Scharf Nduja, Tomaten, rote Jalapeños & Mozzarella

#OCHO Porchetta Romana, Artischoken, Jalapeños, Mozzarella, Tomaten, Burrata & Trüffel 

#9  Tintenfish, Garnelen, Sardellen, Kartoffeln Tomaten & Mozzarella 

#10  Italienische Wurst , Zwiebel, Tomaten, Mozzarella, Oliven, Brokkoli & Knoblauch 

#11  Porchetta Romana, Tomate, Mozzarella, Oregano & AOVE 

#12  Rindercarpaccio, Sautierten Pilzen, Pecorino-Käse,  
Sautierte Zwiebel, Tomatesn & Mozzarella 

#13  Frischer Lachs, Gegrillte Zuchinni, Mozzarella, Sesamsamen & Basilikumöl 

#14  Pancetta, Pecorino-käse, Mozzarella, Ei, Oregano & Schwarzer Pfeffer  
(Vegetarishe Option mit Sautierten Pilzen) 

#15  Gorgonzola, Mozzarella, Pecorino & Buffala (Trüffel auf Anfrage in öl Geben) 

#16  Mortadella mit Pistazien, Mozzarella, Tomaten, Basilikun & AOVE 

#17  Coppa Di Parma, Tomaten, Italienische Oliven, Mozzarella & Rakete 

#18  Carpaccio mit Geräuchertem Lachs, Rote Zwiebeln, Kapern, Weichkäse & AOVE

Weizenmehl Typ 00, Sojamehl, Reismehl, Sauerteig 72 Stunden Gärung,  
bekommen, gesünder, knackig, weniger Salz,Gluten, Kohlenhydrate,  

Kalorien und Fett Pizza.

Die Tomate und Soße ist immer San Marzano Und der Käse ist immer Frisch.

15

17

19

Gedeckzuschlag von 2 pro Person enthält eine Auswahl an Brot / All i Oli / Oliven / Balsamico Essig Oliven Öl



Pecan Pie  (Nüssen-Kuchen)

Käse-Kuchen

Lemon Meringue Pie   (Citrone-Kuchen)    

Tiramisu

Karotte-Kuchen

Bannofi-Kuchen

Schokoladenkuchen

Citrone-Kuchen

Käse una Tomate 
 
Pepperoni  
 
Gegrilltes Gemüse

Italienische Wurst Würzen

9

Spaguetti Bolognese

Pensé mit Tomatensauce

Lachs Fillet Mit Pommes Frites 

Panierte Hähnchen Fingers mit Pommes Frites

11

12

12

13

10

13

11

Oreo® Cookie Sundae

Oreoeis mit Oreo® Cookie Stückchen,  
Schokoladensauce und Schlagsahne

Minze Schokolade Chip Sundae

Minz und Schokoladeneis mit After Eightstückchen,  
Schokoladensauce, Gekrönt von Frischer  

Schlagsahne und After Eight

Schokoladen-Nuss Sundae

Schokoladeneis, Gehackten Nüssen,  
Schokoladensosse und Schlagsahne

Banana Split   

Serviert mit Vanille-, Erdbeer- und Schokoladeneis, 
Garniert  mit Erdbeerensauce,  

Schlagsahne und  Nüssen

Baileys Irish Cream Sundae

Baileys Irish Cream mit  
Vanille Eiscreme und Schlagsahne

Erdbeere Sundae

Erdbeereeiscreme mit Frishen Erdbeere,  
Erdbeere Saucee und Schlagahne

Kaffee Likör Sundae

Kaffee Eiscreme mit Kahlua Kaffee Likör  
und Schlagahne

Auswahl An Eiscremes - Pro Kugel
Vanille / Banane / Schokolade / Erdbeere / Oreo /  
Baileys / Minz und Schokoladeneis Zitrone / Kaffee

HAUSGEMACHT

HAUSGEMACHT

9

3.5

PINSAS HAUPTGERICHT

13

Alle unsere Kuchen sind hausgemacht und werden mit Vanilleeis serviert


